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MALBEC 2023

CASIR DOS SANTOS NACIO COMO UNA DECLARACION DE PRINCIPIOS, UNA FORMA DE VER,
ENTENDER Y HACER LAS COSAS. ESTA LINEA DE VINOS QUE LLEVA NUESTRO NOMBRE ES
UN COMPROMISO CUALITATIVO, CREATIVO Y DEFINITIVO CON EL CONSUMIDOR MAS
EXIGENTE: NOSOTROS MISMOS.

VARIETAL: Malbec 100%

REGION: Maipii, Mendoza.

PAIS DE ORIGEN: Argentina.
ALTITUD: 700-800 M.S.N.M

COSECHA: Manual en bines de 500 kg.

ELABORACION: Encubado y fermentacion ditecta a bajas temperaturas
(18-22°C) para conservar la fruta como principal descriptor
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MADURACION: En piletas de concreto de 4 a 6 meses.

ENOLOGA: Julia Halupczok.

DESCRIPCION: Vino muy joven, fresco y con gran expression varietal. Resaltando
la fruta fresca, ciruela, frutilla, moras, balanceado con gran acidez
que eleva esta frescura. Final suave y amable, que invita a una
segunda copa.

14%  3.56g/L 49g/L 3,65

ALCOHOL AZUCAR ACIDEZ TOTAL PH



